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.La distilazione con impianto piemontese trodizionale ci permette di
distilare anche piccole quantita di vinaccia e di cleau9+are Groappe
particolarmente Pr‘agr‘anﬁ e Pr'ol:umai-e, grozie alumidita ed alla
succosita della vinaccio, mantenuta tale grazie anche alla presenza
dellacqua.

Il nostro piccolo impianto & stato costruito nel 2005, per ofFrire ai
vignaioll della zonha loppor-tunita di distilare esclusivamente la loro
vinaccia ed afFiancare dlla loro linea di vino anche una buona Grappa.

Inoltre, nella stogione primaverile, distiliamo purea di Frutta Fermentata,
per creare le ‘Acquaviti di Frutta". Pera Wiliams, Pera Wiliams affinata,
Albicocca, Prugna Ramassin e Pesche Nettarine afFFinata.

Distilleria Beccaris
Via Albo, 5 - 14055 Boglietto di Costigliole d'Asti (AT) Piemonte - IHalia

Tel: Ol4 968127 / Ol4 96756
Email: info@distileriabeccaris.it
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M| Br‘andy si ottiene dalla distilazione del vino, & infatti un'acquavite di vino ed il
suo home e+imologicamen+e siﬁnipica 'Vino bruciato",

Oltre al classico cdlice Ana@ e consig\iaJro degu6+ar‘lo anche nei classici baloon o,
ancora meglio hei calici a tulipano.

Riscaldare i distilato con il fuoco & in realta sbagliato perché la rapida
alterazione della temperatura del Brandy puo compromettere la corretta
deaus’razione...meglio dlora riscaldarlo e 'coccolario' con le proprie mani, magari
accompagnahdolo con un buon sigaro toscano o del cioccolato extra Fondente.
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.La distilazione con impianto piemontese tradiziondle ci permette di distilare
anche piccole quantita di vinaccia e di deﬂusmre Grappe particolarmente
-Pr'aar'anﬁ e profumate, grozie alumidita ed ala succosita della vinaccia,
mantenuta tale grozie anche dlla presenza dellacqua.

Il nostro piccolo impianto & stato costruito nel 2005, per offrire ai vignaioli
della zonha loppor-tunita di distillare esclusivamente la loro vinaccia ed afFiancare
dlla loro linea di vino anche una buona Groppo.

Inoltre, nella stagione primaverile, distiliamo purea di Frutta Fermentata, per
creare le "ACquaviJri di Frutta". Pera Wiliams, Pera Wiliams affinata, Albicocca,
Prugna Ramassin e Pesche Nettarine ofFinata.
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L'Erbaluce passito e Iultima vinaccia ad essere distillata
durante la campagna distilatoria annudle, in quanto la raccolta
delle uve & tardiva e prevede un risposo sui caratteristici
'sule" (solai) per lappassimento prima della vinificazione.

La caratteristica che Piu Si Puc‘) apprezzare el aiu9+o
compromesso tra sapidH-a e rotondita.
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.La distilazione con impianto piemontese trodizionale ci permette di
distilare anche piccole quantita di vinaccia e di cleau9+are Groappe
particolarmente Pr‘az_;)r‘anﬁ e ProPuma+e, grozie alumidita ed alla
succosita della vinaccio, mantenuta tale grazie anche alla presenza
dellacqua.

Il nostro piccolo impianto e stato costruito nel 2005, per ofFrire ai
vignaioll della zonha lopportunita di distilare esclusivamente la loro
vinaccia ed afFiancare dlla loro linea di vino anche una buona Groppa.

Inoltre, nella stogione primaverile, distiliomo purea di Frutta Fermentata,
per creare le ‘Acquaviti di Frutta" Pera Wilioms, Pera Wilioms afFinata,
Albicocca, Prugna Romassin e Pesche Nettarine afFFinata.
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L'afFFinamento 'a cascata' conosciuto come Solera, e utilizzato
sopra++u++o per linvecchiomento di Porto, Sherry e Aceto Balsamico.

Si tratta di due piramidi composte da dieci Barrigue ognuna.

La groppa viene versata manualmente nella prima botte in alto; verra poi
gr‘adualmeme travasata helle Barrique sottostanti Fino a roggungere la
base della Solera e continuamente rabboccata dallalto.

Al termine dellinvecchiomento, verra prelevata e imbottigliata direttamente
dallultima Fila di botti.

Il risutato & una cuvée equililar'a+a e che mantiene una certa omogeneH-o‘\
nel tempo, nonostante si tratti di diverse annate di vendemmio.
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